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LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

ler. CUATRIMESTRE

Bases culinarias
Bromatologia de los alimentos
Fundamentos de la nutricion

Historia de la gastronomia

Redaccion y elaboracion de informes académicos
Probabilidad y estadistica

Formacién deportiva |

2do. CUATRIMESTRE

Cocina sudamericana

Cocina mexicana

Contabilidad financiera

Administracion de cocinas y restaurantes
Marketing gastronémico

Seguridad e higiene de los alimentos

3er. CUATRIMESTRE

Emprendedurismo gastronémico
Conservacién de alimentos
Cocina italiana

Cocteleria y mixiologia

Derecho laboral

Derecho laboral

771-71-70570 / 800-786-4388 www.ufd.mx

Libramiento circuito de la Concepcion km. 2 s/n 42160, La Concepcidn, Hgo.
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4to. CUATRIMESTRE

Derecho empresarial

Protocolos de calidad al servicio del comensal
Vitivinicultura y enologia

Panaderia

Creacion de empresas productivas y de servicios
Francés |

s5to. CUATRIMESTRE

Emprendedurismo gastronémico

Frances

Cusine Francaise

Cocina espafiola

Dietoterapia y nutricion

Disefio y direccién de empresas gastrondmicas
Planeacion y desarrollo de menus

6to. CUATRIMESTRE

Administracion turistica

Cocina fit

Reposteria basica

Disefio e imagen de productos gastronomicos (fotografia)
Francés lll

7mo. CUATRIMESTRE

Reposteria avanzada
Cocina oriental
Pescados y mariscos
Molecular cusine
Seminario de tesis




Universidad del
L_I_ ) Futbol y Ciencias

del Deporte

8vo. CUATRIMESTRE

¢ Incubacion de empresas

e Mukimono

e Carnes de aves y caza

e Escultura en hielo y mantequilla
e Charcuteria

9no. CUATRIMESTRE

e Proyecto integracion estadia




